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Mezze StarterSalate

SPAGHETTI CU CREVEȚI 1, 2, 3, 7, 12
 350g 60 lei

Paste cu creveți sălbatici, zuchini și pomodorini, 
aromate cu usturoi și ulei de măsline

SPAGHETTI CARBONARA 1, 3, 7
400g 58 lei

Paste învelite într-un sos catifelat din ou proaspăt, 
pecorino romano și guanciale dolce, pentru un contrast perfect

PAPARDELLE CU RAGU DE MISTREȚ 1, 3, 7, 9, 12
400g 65 lei

Paste proaspete într-un sos robust din mistreț, legume și vin roșu, 
cu note delicate de rozmarin și salvie

FUSILLI SORENTINA 1, 3, 7, 12
310g 48 lei

Paste cu un sos delicat din roșii dulci, mozzarella 
și note aromatice de busuioc

SPAGHETTI PRIMAVERA 1, 3, 7, 12
350g 48 lei

Cu legume de sezon, zucchini, roșii, ardei și usturoi, 
în ulei de măsline și parmezan

RISOTTO CU CREVEȚI 2, 7, 9, 12 
350g 62 lei

              Risotto cremos, infuzat cu vin alb, creveți sălbatici 
                                                       și sparanghel  

RISOTTO CU CIUPERCI ȘI HRIBI 1, 3, 7, 12
350g 58 lei

O cremă de hribi, unt și parmezan, într-un risotto cremos 
din zona Lombardiei

Pasta & Risotto
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COȘ DE PÂINE 
150g  8 lei                                                                                                                                                             

Selecție artizanală de focaccia coaptă lent cu rozmarin, 
roșii uscate și măsline 

CALAMARI & POLPO FRITTI 1, 3, 6, 7, 10, 12, 14                                                                                     
200/50g 69 lei

Mix crocant calamari și caracatiță prăjtă ușor servit cu aioli verde

SALATA DE VINETE CU FETA 7, 3  
150/50/50g 32 lei

Salată de vinete coapte, brânză feta și ulei de măsline extravirgin

ARANCINI SICILIENI 1,3,7                                                                                                                             
200g 37 lei

Bile crocante de risotto și fior di latte, servite pe un pat 
de sos aromat de roșii 

HUMMUS CU CARNE DE VITĂ 5, 8, 11                                                                                                      
150/80/50g 49 lei

Hummus catifelat cu carne de vită fragedă, 
asezonat cu condimente orientale  

SALATĂ DE ICRE 1, 3, 6, 7, 10, 12, 14
150/50g 42 lei

Salată de icre albe în stil grecesc, fină și cremoasă, cu lămâie 
și ulei de măsline

TARTAR DE TON 4 
180g 76 lei

Ton proaspăt, tăiat fin, asezonat cu condimente mediteraneene 
și cremă de avocado

TARTAR DE VITĂ 3, 4, 10, 11
150 / 20 / 50g 98 lei

Carne de vită, tocată fin și asezonată cu condimente delicate, 
gălbenuș cremos, capere și note subtile de muștar 

pentru un gust autentic și rafinat

FETA ÎN CRUSTĂ FILO 1, 3, 7
150g 54 lei

Brânză feta cu note citrice învelită în foi crocante, stropită 
cu miere aromatizată

CREVEȚI SOTAȚI CU USTUROI ȘI PĂTRUNJEL 2, 4, 7
225g 60 lei

Creveți sălbatici sotați în unt și usturoi, 
serviți cu o salsa verde fină din pătrunjel proaspăt

VINETE GRATINATE CU ROȘII ȘI MOZARELLA 1, 3, 7
250g 52 lei

Straturi de felii de vinete rumenite, alternate cu fior di latte fină, 
în sos de roșii aromat

FARFURIE CU FRUCTE DE MARE 2, 7, 9, 12
250g 87 lei

Caracatiță, creveți și calamari sotați într-o salsa proaspătă 
cu note ușor picante

SUPA ZILEI 
300 / 50g 25 lei

Selecție de supe proaspete după inspirație sezonieră  
& ingrediente fresco   

SALATĂ GRECEASCĂ 7
420g 55 lei

O rețetă clasică cu roșii, castraveți, măsline și feta cremoasă pe un pat 
de iaurt grecesc aromatizat

SALATĂ TABOULEH 1, 8
250g 30 lei

Salată răcoritoare cu bulgur, pătrunjel, roșii și note de lămâie

SALATĂ CU TON 4, 11, 12
380g 69 lei

Ton fraged, pe un pat de frunze verzi, salsa de mango, roșii cherry 
și dressing citronette

SALATĂ CALDĂ CU CARACATIȚĂ 2, 7, 12  
380g 102 lei

Caracatiță fragedă, servită cu cartofi aromați, fasole verde și roșii uscate

SALATĂ CU PUI ȘI AVOCADO
 250 / 120g 58 lei

Salată de pui cu avocado și citrice, 
dressing de lămâie și ulei de măsline
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Valori nutriționale

Alergeni
1. Cereale care conțin gluten(grâu, secară, orz, ovăz, speltă,kamut și soiurile lor)
2. Crustacee
3. Ouă și produse derivate
4. Pește și produse derivate
5. Arahide (alune de pământ)
6. Soia și produse derivate

7. Lapte și produse derivate(inclusiv lactoză)
8. Fructe cu coajă lemnoasă (migdale,alune, nuci, fistic, caju, pecan etc.)
9. Țelină și produse derivate
10. Muștar și produse derivate11. Semințe de susan și produse derivate
12. Dioxid de sulf și sulfiți(în concentrații >10 mg/kg sau 10 mg/l)
13. Lupin și produse derivate14. Moluște și produse derivate
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Desert
TIRAMISU 3, 7

200g 42 lei
Mascarpone si pișcoturi într-un zabaglione cu vermut și note dulci de cafea

CHEESCAKE CU FISTIC 3, 7, 8
240g 45 lei

Tot ce iubești  într-un tort … blat crocant, cremă delicată

KATAIF 3, 5, 7, 8  
240g 45 lei

Coș de kataifi, mousse de halva cu pistachio și vanilie

MOUSSE DE CIOCOLATĂ 3, 5, 7, 8 
240g 45 lei

Un ganache cremos cu piure de fructe de pădure și crocantier

Classics
BOURGUIGNON DE VITĂ 1, 12 

300/100g 90 lei
Vită gătită în vin roșu, acompaniată de morcovi, 

cippoline și ciuperci cu piure de cartofi

ȘNIȚEL CROCANT DE VITĂ 1, 3, 10, 12
250g 88 lei

Din cotlet de vită fraged, cu note de cimbrișor și lămâie

PIEPT DE PUI RUSTIC 6
200/100g 63 lei

Piept de pui fraged, aromatizat cu anghinare și roșii confiate

MOUSSAKA GRECEASCĂ 6
350g 52 lei

Carne de porc gatită lent, straturi de vânătă și cartofi, 
sos de roșii și bechamel gratinat

STEAK DE TON 4, 12
160/100g 95 lei

File de ton suculent, cu o salsa fină de mango și cremă de avocado   

SARAMURĂ MEDITERANEEANĂ DE PEȘTE 4, 12  
400g 89 lei

Fileuri de doradă gătită în sos de roșii cherry, usturoi, vin alb, 
cu măsline și ardei iute

FRITTO MISTO – per due 1, 2, 3, 10, 14
 500 /60 g 110 lei

Bucăți crocante din file de biban, creveți, calamar, caracatiță 
și legume aurii

PEȘTE ȘI FRUCTE DE MARE 2, 3, 4, 10, 12, 14
1150/150g 320 lei

Doradă, caracatiță fragedă, creveți sălbatici, baby calamari
 și ton, servite cu un sos delicat din usturoi, lămâie și vin alb

Plancha
CARACATIȚĂ 2, 7, 12

380g 144 lei
Tentacule fragede, servite cu cartofi aromați, salsa verde 

și roșii uscate

MUȘCHI DE VITĂ
200g 145 lei

Cu textură suculentă și un sos parizian de unt și ierburi

ANTRICOT DE VITĂ
300g 185 lei 

Grain-fed, marmorat, asezonat cu sare de mare 
și ulei extravirgin

COTLET IBERICO
180g 79 lei

Rumenit lent pentru frăgezime unică

FRIGARUI DIN MUSCHI DE MIEL
180g 82 lei

Marinate cu condimente nord-africane, fragede 
și intens aromate

Garnituri
CARTOFI CU AIOLI VERDE 10

200/30g 22 lei
Asezonați cu castravete murat și parmezan 

CARTOFI PRĂJIȚI
150g 20 lei

Rustici, crocanți, asezonați cu sare de mare

SALATĂ VERDE 
150g 20 lei

Mix de salate verzi, stropite cu citronetta casei

SPARANGHEL
100g 35 lei

Rumenit si stropit cu ulei de măsline și presărat 
cu sare de mare

PIURE DE CARTOFI TARTUFO 7
150g 25 lei

Aromat cu cremă de trufe pentru un gust intens

PIURE DE CARTOFI 7
150g 18 lei

Cremos și aerat, îmbogățit cu unt și lapte

CIUPERCI
150g 35 lei

Portobello și king oyster, rumenite în unt, usturoi și ierburi 

BIBAN LA CUPTOR LADOLEMONO 4,12
500g 104 lei

Pește întreg, desfăcut "butterfly" 
cu sos cremos de lămâie și roșii confiate
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